Déjeuner a la carte
7Sk

m Potagem

=T

Creme de chou-fleur en gelée de consommé
BENIITST—DR—TET YA~ HL—TF7ZTEPK ¥1,500 (¥1,650)

Potage de champignons et flanc de foie gras
BONNRY S D—LDIY—LR—T TATVISDISURA ¥1,500 (¥1,650)

mLes Entréesm
Fd—RI)L

La terre d’olive aux légumes de saison

AU—TJt ZHEEER/ \——+v 05— ¥1,800 (¥1,980)

Velouté de crabe en gelée de consommé de tomate

RN RO IA B —(CBFEN DA HZDTI—F )\TUHY—X ¥1,800 (¥1,980)

KATSUO grillé sauce romesco
BtID ROEDJUT OARXRTIY—X ¥1,800 (¥1,980)

m Plat de Principalem
A Fq4wvSa

Linguine confit de cabillaud huile de citron

U )RS EHEDOS T« ENERE LESDED ¥1,700 (41,870)

Saumon mi-cuit sauce sauce tomate et basilic
HAAX—T7H—E>D=Fa11 b~ hE/ZUIDYV—-X ¥2,000 (¥2,200)

Iberico grillé et mille-feuille de de terre, sauce moutarde en grains
ARVIFDIUIL RO T4—1 HINAST—RY—X ¥2,000 (¥2,200)

Entrecote facon a votre choix 100g

BBEHEFO—XRNDI UL 1 IHEMDDY—X  ¥3,000 (¥3,300)

H [ es Dessertsm
FH—K~

Compote de poire chocolat praline sabayon de rhum
SISO M—~ TSU%R 23305 B3/3> - RS/ ¥1,000 (¥1,100)

Creme brilée au melon
OL—LTJVUal JLw2aXOYRA—T Y—FI)LRZOTF1/ ¥1,200 (¥1,320)

Dessert spécial du jour

- 2oty MORESNTT—N ¥1,000 (¥1,100)

Petit fours
J7+J—)L5% ¥1,000 (¥1,100)
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