Déjeuner a la carte
7Sk

m Potagem

=T

Créme de chou-fleur en gelée de consommé

BRI ITST—DR—TEOAIATTY— AL—TJ7"SEPK ¥1,500 (¥1,650)

Soupe de poisson, sauce rouille
2= R ROV EHNRADEDRA—T ILALHRX ¥1,500 (¥1,650)

mLes Entréesm
FA—RI)L

La terre d’olive aux légumes de saison

AV—TJt Z=HOEE/ \——v 05— ¥1,800 (¥1,980)

Velouté de crabe en gelée de consommeé de tomate
ARV ARU—(CBFNERTAHZDITIL—7F ) TUHY—X ¥1,800 (¥1,980)

Salade césar asperge et poulet fumé
FEREED ) — > P RIGHRAERE—DOFF>D2—F—H545 ¥1,800 (¥1,980)

m Plat de Principalem
ATy

Linguine aux palourde et légumes vert

T7HY HEEFHZDUS AT RS ¥1,700 (¥1,870)

Escalope de bar sauce herbes de jardin
AZXFOIZAOVT WBAWNBIY\—TDY—X ¥2,000 (¥2,200)

Iberico grillé et mille-feuille de terre, sauce balsamique

ARUTIBFDIUL HRFMDI)LTI«—1 JULS=TOY—X ¥2,000 (¥2,200)

Entrecote facon a votre choix 100g

IEBEHSEFO—XRNDT UL S IHERDDY—X  ¥3,000 (¥3,300)
H L es Dessertsm
FH—h

Fruits tropicaux, Sorbet mangue, Dantelle de cacao

ROEDILIIL—Y X2 T—DYIWR HHAGDT 7« —)URZ ¥1,000 (¥1,100)

Creme brilée au melon
OL—LTJVUal JLw2aXOYA—T Y—F)LZOTIF1/ ¥1,200 (¥1,320)

Dessert spécial du jour

- 2oty MORESNTT—N ¥1,000 (¥1,100)

Petit fours
T4 J—)L5% ¥1,000 (¥1,100)
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