DeJeune[% la carte

m Potagem

=7

Créme de chou-fleur en gelée de consommé

BEPNI)ITZST—DR—TEOAIATEY— AL—TJ7=SEPK ¥1,500 (¥1,650)

Potage Saint Germain froid
T E-RETON—1 TS5 ORERT—=1  ¥1,500 (¥1,650)

mLes Entréesm
A—RI)L

La terre d’olive aux légumes de saison

AV—TJt ZHOEE/ \——v 05— ¥1,800 (¥1,980)

Velouté de crabe en gelée de consommeé de tomate
ARV ARU—(CBFNERTAHZDITIL—7F ) \TUHY—X ¥1,800 (¥1,980)

Carpaccio de thon aux épices

AL WFT EOEEE TEXDEDNY¥1,800 (¥1,980)

m Plat de Principalem
AAZFT1vEa

Linguine aux crevette et asperge a la creme de basilic
BEETRINGHADUAIAR) RS )\ SUDTU—LAY—R ¥1,700 (¥1,870)

Saumon mi-cuit au jus d’herbes
DA T7H—E>D=Fa141 )\—TZ1—X ¥2,000 (¥2,200)

Iberico grillé et mille-feuille de terre, sauce balsamique

ARUTIBFDIUL HRFNDILT«4—1 JULS=OY—X ¥2,000 (¥2,200)

Entrecote facon a votre choix 100g

BBEHREFO—XNDI UL 1 IHEDDY—X  ¥3,000 (¥3,300)

M Les Dessertsm
FH—
Fruits tropicaux, Sorbet mangue, Dantelle de cacao
AU FTYU—DA MR- ALZZDVIN TS2>ST ¥1,000 (¥1,100)

Creme brilée au melon
OL—LTJVUal JLw2aXOYRA—T Y—F)LZOTF1/ ¥1,200 (¥1,320)

Dessert spécial du jour

- 2oty MOFESNTT—N ¥1,000 (¥1,100)

Petit fours
T4 TJ—)L5%& ¥1,000 (¥1,100)
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