Déjeuner a la carte
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Créme de chou-fleur en gelée de consommé

AP ITST—DR—TEAIATE— AL—J7=SEPK ¥1,500 (¥1,650)

Gaspacho de fruit de mer

FEOHVIFRNDUVN B R FT" REBE—T0H—F> - /BE - =TI3Z ¥1,500 (¥1,650)

mLes Entréesm
Fd—RIIL
La terre d'olive aux légumes de saison

AU—TJ+ ZHEOEFHI/\——v 05— ¥1,800 (¥1,980)

Velouté de crabe en gelée de consommé de tomate
ARV ARY—(CBFNXDTAHZDIIL—7F )\ TUHY—X ¥1,800 (¥1,980)

Pancetta grillé et Iégumes au coriandre

[E0)CFTvADIUT U7 A —RROEFSRA T ¥1,800 (¥1,980)

m Plat de Principalem
AAZFTawSa
Linguine Jambon cru légimes au saison

)\ - BEER - JULAT S F—ADUSATAR%I RS ¥1,700 (¥1,870)

Daurade poélé sauce tapenade et artichauts a la barigoule
BifoRDOL FvIF—RY—X 7—F4F3—0D/\UT—)L ¥2,000 (¥2,200)

Iberico grillé et mille-feuille de pomme de terre, sauce violet

ARYUTOBDIUT RFMDILT—1 )\ A ALY RN RI—RY— ¥2,000 (¥2,200)

Entrecote facon a votre choix 100g

EEEHESAO—RRNDI UL ST IHEMDDY—X  ¥3,000 (¥3,300)
H | es Dessertsm
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Compote de péche au groseille et glace vanille

Bk R— b - IO - BRRY ST/ ATU—/ ¥1,000 (¥1,100)

Créme brilée au melon
OL—LTJVUzl JLw2aXO>RA—T Y—FI)LADOTFa/ ¥1,200 (¥1,320)

Dessert spécial du jour

S - 2oty bgENTT—K ¥1,000 (¥1,100)

Petit fours
J5+4TJ—)L5% ¥1,000 (¥1,100)
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