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Amuse-bouche
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¥8,000 (¥8,800)
¥8,500 (¥9,350)
¥10,000 (¥11,000)

Marbre de St-jacque et aubergine au caviar
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Poulet confit et cepes, figue, aux truffes
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le poisson

Blanc de poisson du jour sauuce coquillage aux hérbes
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les viande

Magret de canard grillé au cassis et épices
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Entrecote grillé fagon Rossini
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Assorti de fromage affiné
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Dessert spécial du jour
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Café ou thé
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