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Créme de chou-fleur en gelée de consommé

BRPUITST—DR—TEAIATY— HL—TJ7=SEBk ¥1,500 (¥1,650)

Potage de potiron et croton aux herbes

NFBrDR—T )\—TDEDDIILNRZ ¥1,500 (¥1,650)

mLes Entréesm
HA—R)L
La terre d'olive aux légumes de saison

AU—Tt FEOEFHI\——v 05— ¥1,800 (¥1,980)

Velouté de crabe en gelée de consommé de tomate

RN RO IA B —(CBFEN DA H=DTIL—F I\TUHY—X ¥1,800 (¥1,980)

Poulet fumé et crevette sauce aurore
AEIE—OFF> EBEODA—OSY—X ¥1,800 (¥1,980)

m Plat de Principalem
AA2TAwvIa
Linguine au cépes,pancetta et truffes

NLF—— - B CFIvy - RU2TDUZTAR/CRS ¥1,700 (¥1,870)

Confit de cabillaud coulis de tomate et poivron
BEiEn1>T+1¢ ~hE)TUHDO—U—Y—X ¥2,000 (¥2,200)

Iberico grillé et mille-feuille de pomme de terre, sauce trois poivres
ANUTIBDIUL E>D - JU—> - TS IORY)(—DY—X ¥2,000 (¥2,200)

Entrecote facon a votre choix 100g

EBEHEFO—IRNDI T 1 IHERDDY—R  ¥3,000 (¥3,300)

M Les Dessertsm
FH—h
Compote de poire ganache au caramel nougat glacé
SITSADAM—b FeSADAFYE1 XH—TISwvtz ¥1,000 (¥1,100)

Créme brilée au melon
OL—LTUal JlwaXO>X—TF Y—F7I)LADTFa/s ¥1,200 (¥1,320)

Dessert spécial du jour
S - 2aty hORENTT - ¥1,000 (¥1,100)

Petit fours

T4 J—)L5F& ¥1,000 (¥1,100)
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