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Menu de Noél

[12B19H~12H25H]

Amuse-bouche
O ELBEDOBELUH

Couronne de Noél fruit de mer au caviar
o0>X Ry JI)L ‘
ANX—ILiBE - NiZEH - RABE—0OY—F> - FvrEF7IOU—-A

Foie gras et gnocchi au jus de poulet aux truffes
IATISDAFT—F - UODyHF-—IADZ3v+ - kNJ1J

Blanc de poisson du jour poélé sauce crabe au pernod
AHD#EEDRDIL EFSUEXDTAIHZDY—X

Entrecote grillé et ratatouille de cépe sauce vin rouge
+FO—-ADTJ VL RILF-"EHEDOSHY AL T KIA>Y—-X

Dessert de Nqél
DUAIZADTH— b

Café ou thé
J—E—FEFHIR

¥12,000
( #5A ¥13,200)
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