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Créme de chou-fleur en gelée de consommé
W) T T—DA—=TEaAV ALY — AL—T7 ZJEMk ¥1,500 (¥1650)

Potage de champignons et flan de foie gras
TATITIDTIVRA XY a)b—LOREZ—I 2 ¥1,500 (¥1.650)
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La terre d'olive aux légumes de saison

FV—=TDt FIOFR N\—=r /17X — ¥1,800 (¥1980)

Velouté de crabe en gelée de consommé de tomate

RIAHZEWNTHOT ) —7 /8T HYV—A ¥1,800 (¥1,980)

Carpaccio de daurade au poivre vert

BRIy F 3 HERERE ¥1,800 (¥1,980)
/)/},f«/} /),um/,n/(

Linguine a la salsiccia et a 'aubergine

HREN Ly Ty ERBFDY) V7 A 3/8A X ¥1,700 (¥1,870)

Saumon mi-cuit, sauce au vin blanc parfumée au YUZU

RAIXZTY—E2DIF a1 WFHEIEHTAV/—A ¥2,000 (¥2200)

Porc ibérique grillé, sauce au sésame noir, mille-feuille de pommes de terre

A aEOTV LT B/ —A RT DIV T 4 —IRA ¥2,000 (¥2,200)

Entrecote de boeuf de TOKACHI grillée, sauce du chef, 100 g
JomE HEFO—ZARO TV T ¥ 7BEDOY—Z  ¥3,000 (¥3.300)
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Compote de KYOHO, blanc-manger, sorbet citron vert
FIEDIVAR—F Y AUYAAyh T2V ¥1,200 (¥1.320)

Creme brilée, soupe de melon frais, écume de Sauternes

JL—L7Val TJlwyaXursA—7, V—7)VXDOITFal ¥1,400 (¥1,540)

Dessert spécial du jour

T vaty FOKESNTT = ¥1,200 (¥1,320)

Petits fours
774 7—)U5FE ¥1,200 (¥1.320)
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Café
d—bt— ¥700 770)
Thé
R X—=VU 2 « 7oL« 7= LA ¥800 (¥880)
Tisane

IN=TT 44— HEZI—)L ¥800 (¥880)
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! _fagon de Shimoya
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