Du 13 nowémbreé au 17 décembre

Menu de Anniversaire
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Amuse-bouche
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Salade de langoustines, noix ie Saint-Jacques et tomates mi-séchées
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MATSUTAKE en crotte, creme de chataignes francaises
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) Poisson du jour poélé, sauce Albert
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Pluma iobérique rillée, facon Rossini
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Assorti de fromagq affiné
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_ Poire La France caramélisée, dentelle au cacao _
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Café ou thé
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_fagon de Shimopa



