Du 18 décembre au 25 décembre

Menu de Noél
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Amuse-bouche
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Mille-feuille de saumon fumé et de daurade au caviar
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Foie gras poeélé, mousseline de haricots blancs au balsamique
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) Poisson du jour facon demi-deuil
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Entrecote de boeuf de Tokachi grillée, sauce au vin rouge et purée de marrons japonais “Rihei”
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Assorti de fromage affiné
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